Au sein de sa cuisine ouverte sur la salle de restaurant, notre équipe élabore ses plats
avec soin afin de vous faire découvrir le meilleur dans votre assiette.

Laissez vous séduire par la passion et I'inspiration
du chef STEVE BONZON FAURE et de son second LORENZO GIACALONE

A PARTAGER... OU PAS...

PLANCHE DE BEIGNETS

2 AIGUILLETTES DE POULET PANE AUX CEREALES, SAUCE BBQ
4 BEIGNETS DE FLEUR DE COURGETTE, SAUCE TARTARE
4 BEIGNETS DE CREVETTE, MAYONNAISE AU CURRY

MISE EN BOUCHE GOURMANDE

2 ESCALOPES DE FOIE GRAS POELEE, COMPOTEE D'OIGNONS
4 BEIGNETS DE FLEUR DE COURGETTE, SAUCE TARTARE
4 BEIGNETS DE CREVETTES, MAYONNAISE AU CURRY

CAMEMBERT ROTI AU FOUR

2 COPPA, 2 JAMBON CRU, 2 SAUCISSON
SALADE MIXTE, POMMES DE TERRE

PLANCHE DE CHARCUTERIE
4 COPPA, 4 JAMBON CRU, 4 SAUCISSON, TAPENADE

LES SALADES

4 SALADE DE TOASTS DE CHEVRE CHAUD

SALADE MESCLUN, TOMATES, OIGNONS, OEUFS
LARDONS, NOIX, TOASTS DE CHEVRE

SALADE CESAR AU POULET OU AUX CREVETTES

SALADE ROMAINE, TOMATES, CROUTONS, PARMESAN
BACON GRILLE, OEUFS, SAUCE CESAR

SALADE DE BEIGNETS DE FLEURS DE COURGETTE

SALADE MESCLUN, TOMATES, CAROTTES RAPEES, TOMATES CONFITES -
OIGNONS GRILLES, POIVRONS, GRAINES DE COURGES, AVOCAT
GALETTE VEGETARIENNE (POMME DE TERRE, QUINOA, CHOUX KALE)
BEIGNETS DE FLEURS DE COURGETTE, SAUCE A LESTRAGON

SALADE DE BEIGNETS DE CREVETTES

SALADE MESCLUN, TOMATES, CAROTTES RAPEES, TOMATES CONFITES
OIGNONS GRILLES, POIVRONS, GRAINES DE COURGES, AVOCAT
GALETTE VEGETARIENNE (POMME DE TERRE, QUINOA, CHOUX KALE)
BEIGNETS DE CREVETTES, SAUCE A LESTRAGON

SALADE DE SAUMON GRAVLAX MAISON

SALADE MESCLUN, LEGUMES CROQUANTS, CITRON CONFIT
POMMES DE TERRE, GRAINES DE COURGE, AVOCAT
SAUMON GRAVLAX AUX AGRUMES

SALADE TIEDE DE POULPE « A LA GRECQUE »

SALADE MESCLUN, LEGUMES CROQUANTS, POMMES DE TERRE
FETA, POULPE MARINE AU CITRON ET A L’HUILE D'OLIVE
CITRON CONFIT, GRAINES DE COURGE, SAUCE VIERGE

LES TARTARES

FRITES ET SALADE MIXTE

- TPtRTARE DE BOEUF « CLASSIQUE » - 16,90€

CONDIMENTS « CLASSIQUES* » (CAPRES, PERSIL, CORNICHONS, OIGNONS)
SAUCE WORCEISTER, TABASCO, MAYONNAISE, KETCHUP

TARTARE DE BOEUF « SEGUIN »

FROMAGE DE CHEVRE FRAIS, OLIVES NOIRES
BACON, CONDIMENTS « CLASSIQUES* »

TARTARE DE BOEUF « A LA GRECQUE »

FETA, TOMATES, CONCOMBRE, OLIVES NOIRES
OIGNONS, HUILE D’'OLIVES, SAUCE WORCEISTER

TARTARE DE BOEUF « CESAR »

PARMESAN, BACON, CROUTONS
TOMATE SECHEES, SAUCE CESAR

TARTARE DE SAUMON FRAIS « EXOTIQUE »

MANGUE, GRAINES DE SESAME
AVOCAT, JUS DE CITRON

TARTARE DE SAUMON FRAIS « CLASSIQUE »

CITRON CONFIT, OIGNONS CONFITS, GRAINES DE SESAME
BAIES ROSES, HUILE D'OLIVE, CONDIMENTS « CLASSIQUES* »

LES PLATS

BALLOTINE DE POULET SAUCE CREMEUSE AUX CEPES

FARCIE AUX ASPERGES, CEPES ET NOISETTES
TAGLIATELLES

DOUBLE CARPACCIO DE BOEUF

CHAMPIGNONS FRAIS, COPEAUX DE PARMESAN
PERSILLADE, CITRON, FRITES ET SALADE MIXTE

BAVETTE DE BOEUF SAUCE AU CHOIX
POIVRE VERT, ROQUEFORT OU AUX CEPES

GRATIN DAUPHINOIS ET LEGUMES DU JOUR

TAGLIATA DE BOEUF

SALADE ROQUETTE, COPEAUX DE PARMESAN, PIGNONS
CREME DE BALSAMIQUE, HUILE D’OLIVE, FRITES

MAGRET DE CANARD SAUCE MIEL ET MOUTARDE

SAUCE POIVRE VERT OU CEPES SUR DEMANDE, LEGUMES DU JOUR
PUREE DE POMME DE TERRE, POTIRON ET PATATE DOUCE

SOURIS D’AGNEAU FRAICHE CONFITE DANS SON JUS

JUS AU THYM ET LAURIER, LEGUMES DU JOUR
PUREE DE POMME DE TERRE, POTIRON ET PATATE DOUCE

@< TATAKI DE THON ROUGE SAUCE VIERGE

PANE AUX GRAINES DE SESAME, CITRON
RISOTTO AU PARMESAN ET TAGLIATELLES DE LEGUMES CROQUANTS

@« PAVE DE SAUMON AIL ET BASILIC

TAGLIATELLES DE LEGUMES CROQUANTS
CITRON, AMANDES, RISOTTO AU PARMESAN

ACCOMPAGNEMENTS AU CHOIX:
FRITES, GRATIN DAUPHINOIS, RISOTTO
PUREE DU CHEF, TAGLIATELLES
LEGUMES DU JOUR, SALADE MIXTE

LES BURGERS

FRITES ET SALADE MIXTE

BACON BURGER AU CHEDDAR COULANT

CHEDDAR COULANT, OIGNONS CROUSTILLANTS, AVOCAT
SALADE ROMAINE, TOMATES, OIGNONS FRAIS

BURGER AU POULET AU CHEDDAR COULANT

CHEDDAR COULANT, OIGNONS CROUSTILLANTS, AVOCAT
BACON GRILLE, SALADE ROMAINE, TOMATES, OIGNONS FRAIS

CHEESEBURGER AU FOIE GRAS

2 TRANCHES DE CHEDDAR, OIGNONS CARAMELISES
ESCALOPE DE FOIE GRAS POELEE

BURGER VEGETARIEN

AVOCAT, 2 GALETTES DE POMME DE TERRE, QUINOA
CHOUX KALE ET OIGNONS FRITS, SAUCE DU CHEF

CHEESEBURGER

2 TRANCHES DE CHEDDAR, OIGNONS CARAMELISES
SAUCE DU CHEF

BACON CHEESEBURGER

2 TRANCHES DE CHEDDAR, OIGNONS CARAMELISES
SAUCE DU CHEF

BURGER AU POULET ET BACON GRILLE

2 TRANCHES DE CHEDDAR, AVOCAT
SAUCE ESTRAGON

LES RAVIOLIS

FARCIS A LA DAUBE DE BOEUF OU A LA RICOTTA ET AUX EPINARDS

RAVIOLIS SAUCE AU PISTOU 17,90€

TOMATES FRAICHES, BASILIC, AIL, PIGNONS
COPEAUX DE PARMESAN, HUILE D’OLIVE

RAVIOLIS SAUCE NAPOLITAINE

SAUCE TOMATE, OIGNONS, OLIVES NOIRES
HERBES DE PROVENCE, PERSILLADE

RAVIOLIS SAUCE CEPES ET FOIE GRAS

SAUCE CREMEUSE AUX CEPES
ESCALOPE DE FOIE GRAS POELEE

RAVIOLIS SAUCE AUX CEPES
SAUCE CREMEUSE AUX CEPES

L’AUTHENTIQUE DAUBE DE JOUE DE BOEUF
ET SES RAVIOLIS FRAIS FARCIS A LA DAUBE

MENU IDEAL

28,90€

SALADE DE CHEVRE CHAUD
SALADE CESAR AU POULET OU AUX CREVETTES
ASSORTIMENT DE CHARCUTERIE

TARTARE DE BOEUF AU CHOIX
DOUBLE CARPACCIO DE BOEUF ET PARMESAN
BAVETTE DE BOEUF SAUCE AU CHOIX
BALLOTINE DE POULET SAUCE CREMEUSE AUX CEPES
RAVIOLIS NICOIS SAUCE NAPOLITAINE OU PISTOU
TARTARE DE SAUMON AU CHOIX (+2,00¢€)

DAUBE DE JOUE DE BOEUF ET TAGLIATELLES
(ACCOMPAGNEMENT RAVIOLIS +3,00¢€)

ASSIETTE DE FROMAGE OU DESSERT
PROFITEROLES OU CAFE GOURMAND (+2,00¢€)

MENU GOURMAND

33,90€

SAUMON GRAVLAX SAUCE ESTRAGON
BEIGNETS DE FLEURS DE COURGETTE
FOIE GRAS POELE ET SA COMPOTEE D’OIGNONS
SALADE DE POULPE A LA GRECQUE
CARPACCIO DE BOEUF ET PARMESAN

TAGLIATA DE BOEUF
SOURIS D’AGNEAU CONFITE AU THYM
MAGRET DE CANARD AU MIEL ET MOUTARDE
RAVIOLIS AUX CEPES ET FOIE GRAS
DAUBE DE BOEUF ET RAVIOLIS FRAIS
TATAKI DE THON PANE AU SESAME
PAVE DE SAUMON AU BASILIC

FROMAGE OU DESSERT
CAFE OU INFUSION COMPRIS

MENU PITCHOUN

14,50€

AIGUILLETTES DE POULET PANE OU STEAK HACHE FRITES
TAGLIATELLES SAUCE NAPOLITAINE OU AU PISTOU

MASCARPONE AU CHOCOLAT OU GLACE 2 BOULES
SIROP A L’EAU OU DIABOLO COMPRIS

LES DESSERTS

dessert n. m. nom masculin
1 Cequiestsenialafin du repas (fruits, patisseries, etc.).
«Monica raffole des desserts. »

2 Moment du repas ou I’on mange le dessert.
« Nous en sommes au dessert. »

ASSIETTE DE FROMAGE CouPE 2 BOULES

; iz CouPE 3 BOULES
CREME BRULEE A LA VANILLE
DAME BLANCHE
3 BOULES VANILLE, SAUCE CHOCOLAT

ILE FLOTTAN;I-E AUX AMANDES CHANTILLY, AMANDES GRILLEES

CHOCOLAT LIEGEOIS
2 BOULES VANILLE, 1 BOULE CHOCOLAT
SAUCE CHOCOLAT, CHANTILLY, AMANDES GRILLEES

CAFE LIEGEOIS
2 BOULES VANILLE, 1 BOULE CAFE
SAUCE CHOCOLAT, CHANTILLY, AMANDES GRILLEES

COUPE FRAICHEUR 7,90€
LA DOUCEUR AU CHOCOLAT 1 CITRON, 1 FRAMBOISE, 1 FRAISE

SAUCE FRUITS ROUGES, CHANTILLY, AMANDES GRILLEES

TIRAMISU AU CAFE CouPE sPLIT 7,90€
@ 1 VANILLE, 1 CHOCOLAT, 1 FRAISE

SAUCE CHOCOLAT, CHANTILLY, AMANDES GRILLEES

GATEAU OU TARTE DU MOMENT COUPE REUNIONNAISE*

2 BOULES RHUM RAISIN, 1 BOULE VANILLE

AMANDES GRILLEES, 2CL RHUM BRUN
PROFITEROLES AU CHOCOLAT

COUPE COLONEL*

3 BOULES CITRON, 2CL VODKA
CAFE ou THE GOURMAND
UN ASSORTIMENT DE NOS DESSERTS EN PETIT FORMAT

X GATEAU D’ANNIVERSAIRE PRIX VARIABLE
... ET AUTRES PATISSERIES SUR COMMANDE

N'HESITEZ PAS A VOUS RENSEIGNER e 7
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Chocolat noir

UN REPAS DE GROUPE?
UN ANNIVERSAIRE?
DECOUVREZ NOS PROPOSITIONS
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PRIX NETS - SERVICE COMPRIS Rhum raisin Noix de coco Citron
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